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ABSTRAK 

Kajian akhir yang dilakukan adalah untuk mewujudkan sebuah restoran yang 

menghidangkan maskan melayu ikan bakar yang mencerminkan dan 

menggambarkan cirri-ciri tempatan. Dalam ruang restoran ini, elemen-elemen 

tradisional dan moden digunakan dalam menonjolkan tema dan konsep yang 

ingin disampaikan. Cara rakabentuk ruang ini diadun adalah secara simbolik 

atau secara terus terang. Pelbagai elemen-elemen tradisional dan moden 

digabungkan menjadi satu dalam merakabentuk ruang ini. 

Antara kajian yang telah dilalukan termasuklah kajian pemilihan tapak, kajian 

temuramah, kajian pemerhatian, kajian kes dan kajian dengan membuat soal-

selidik. Tujuan kajian ini dilakukan adalah untuk mengkaji kelemahan yang 

terdapat pada rangkaian makanan dan juga rekabentuk dalaman serta 

pengurusan terhadap sesebuah restoran pada masa kini. 

Kajian-kajian dan proses pengumpulan data ini akan diterapkan di dalam proses 

merekabentuk untuk mendapatkan rekabentuk yang selesa dan menarik, 

disamping mewujudkan satu imej yang baru dan gaya yang tersendiri. 
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BAB1 
PENGENALAN 

1.0 PENGENALAN 

Perkembangan restoran di Malaysia kini berada di tahap yang membanggakan. 

Krisis kegawatan ekonomi yang melanda negara ini tidak mematah semangat 

Penduduk tempatan untuk menceburi bidang perniagaan. Keadaan krisis 

kegawatan ekonomi ini telah menarik minat segelintir penduduk tempatan 

untuk mencuburkan diri dalam bidang perniagaan khususnya restoran. 

la merupakan satu cara untuk menambahkan pendapatan dan menaikkan taraf 

hidup masyarakat tempatan. 

Dalam keadaan sama juga , teknologi pemakanan pada masa kini turut 

berkembang seiring dengan kemajuan negara. Keadaan ini dapat 

mempercepatkan lagi kematangan industri perniagaan khususnya di bidang 

makanan. Badan berkanun dan swasta turut menyumbangkan peranan masing-

masing dalam menjayakan program tersebut. 

Restoran juga merupakan satu bidanng yang kompetatif. Ini dapat dilihat 

dengan terdapat banyak restoran yang mempunyai keunikan dar\cara yang 

tersendiri untuk memperkenalkan restoran kepada orang ramai. Secara 

langsung ia membuka peluang kepada pengusaha restoran untuk 

memperkenalkan masakan yang terbaik dari pengalaman dan ilmu masakan 

serta pengurusan yang dipelajari. Keadaan ini memberi peluang kepada 

pelanggan untuk mencuba dan memenuhi selera masing-masing. Bagi 

menarik lebih ramai pelanggan, para pengusaha akan cuba menonjolkan 

suasana yang berkaitan dengan tema dan konsep serta dipadankan dengan 
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