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ABSTRAK

Daging kultur merupakan produk inovasi bioteknologi makanan tanpa melibatkan
penyembelihan haiwan secara konvensional dan dihasilkan melalui pengkulturan sel
haiwan di makmal. Namun, penghasilan daging kultur memperlihatkan beberapa
masalah seperti ketiadaan garis panduan halal dan keselamatan yang jelas oleh
Bahagian Keselamatan dan Kualiti Makanan, Jabatan Perkhidmatan Veterinar dan
Jabatan Kemajuan Islam Malaysia. Isu ini menjadi titik tolak kepada objektif kajian
iaitu untuk mengenal pasti potensi mudarat pada titik kawalan halal (TKH), seterusnya
menganalisis strategi bagi menguruskan potensi mudarat dalam pelan pengurusan risiko
halal. Kedua-dua objektif ini menjadi asas kepada matlamat utama kajian iaitu garis
panduan halal bagi mengawal selia proses pengeluaran daging kultur. Kajian
menggunakan reka bentuk kualitatif secara eksploratori (formulatif) melalui kaedah
temu bual bersama pakar rujuk yang terdiri daripada ahli akademik, badan autoriti, dan
syarikat pemula yang terlibat dalam pengeluaran daging kultur. Data yang terkumpul
dianalisis menggunakan kaedah analisis tematik. Hasil kajian mendapati bahawa
potensi mudarat wujud pada tiga fasa utama proses pengeluaran daging kultur iaitu
sebelum (sumber sel dan kaedah pengekstrakan), semasa (medium pertumbuhan, bahan
tambahan, teknologi, keselamatan produk), dan selepas (pembungkusan, pelabelan dan
logistik). Lima strategi dicadangkan iaitu komitmen pihak berkepentingan, kawalan
bahan mentah, pembangunan kawalan risiko halal, pelaksanaan audit dan verifikasi
ujian makmal. Kerjasama antara industri, autoriti dan akademia penting bagi menjamin
keberkesanan pelan pengurusan risiko halal. Secara keseluruhan, pembangunan garis
panduan halal ini dapat menjadi asas rujukan kepada industri dan pihak berkuasa dalam
memastikan produk daging kultur yang selamat, halal dan diyakini oleh pengguna
Muslim di peringkat tempatan dan global.
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BAB 1
PENDAHULUAN

1.1 Pengenalan

Perkembangan sains dan teknologi dalam era globalisasi merupakan nikmat dan
kelebihan akal yang dikurniakan oleh Allah SWT kepada manusia. Namun, kelebihan
yang dikurniakan hendaklah selari dengan prinsip syariat yang telah ditetapkan. Daging
kultur adalah produk bioteknologi moden yang dihasilkan di dalam makmal dari sel
tunjang atau tisu haiwan dan dibiakkan dalam medium pertumbuhan untuk
menghasilkan daging. Buat masa ini, pengkomersialan daging kultur masih berbentuk
daging cincang dan nugget, manakala, bentuk burger hanya dalam kajian makmal dan
belum berbentuk daging yang sebenar atau 3D. Walau bagaimanapun, daging
berasaskan tumbuhan berjaya menghasilkan stik vegan 3D pada tahun 2020. Stik vegan
3D atau ‘Alt-Steak’ dihasilkan oleh syarikat Israel (Redefine Meat) yang berpangkalan
di Rehovot berjaya mereplikasi tekstur, rasa dan rupa daging sebenar (Ahmad Syukran
Baharuddin et al., 2020).

Pada tahun 2020, Eat Just telah melancarkan produk daging kultur dan
dihidangkan kepada tetamu pada hari pelancaran tersebut. Syarikat Eat Just adalah
industri daging kultur yang pertama mendapat kelulusan dari Singapore Food Agency
(SFA). Singapura merupakan negara pertama yang telah membenarkan penjualan
daging kultur menerusi garis panduan makanan novel. Para pelabur tertarik dengan
bidang ini, melihat kepada potensi perkembangan teknologi yang menguntungkan.

Namun sehingga kini, tiada garis panduan pensijilan halal dan syarikat yang
dipersijilkan bagi produk daging kultur. Walaupun beberapa panduan atau pandangan
umum dari sudut syariah telah dikeluarkan oleh pihak fatwa dan beberapa pengkaji,
seperti sumber sel yang digunakan mestilah berasal daripada haiwan yang halal serta
disembelih, aspek pensijilan halal secara formal serta perundangan bertulis khusus
untuk daging kultur masih belum disediakan. Justeru, teknologi ini perlu diterokai oleh
umat Islam kerana kewajipan untuk mendapatkan makanan yang halal, tetapi juga
kerana umat Islam perlu aktif dalam bidang sains dan teknologi agar tidak ketinggalan

dalam perkembangan global.





