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BILA REKTOR BERBICARA

Assalamualaikum warahmatullahi wabarakatuh. Salam sejahtera, salam UiTM Di Hatiku dan salam Malaysia MADANI.

 Segala puji bagi Allah atas limpah kurnia-Nya saya berpeluang mencoretkan sepatah 
dua kata dalam Majalah Paradigma Johor edisi keempat belas ini. Setinggi-tinggi penghargaan 
dan ucapan tahniah saya rakamkan kepada Sidang Redaksi Majalah Paradigma Johor, di 
bawah Unit Keusahawanan MASMED, Bahagian Hal Ehwal Pelajar UiTM Cawangan Johor 
atas kejayaan menerbitkan edisi ini.

 UiTM Cawangan Johor dapat terus melangkah maju dalam memperkukuh ekosistem 
keusahawanan kampus yang menyeluruh, inklusif dan mampan. Keusahawanan pada hari ini 
bukan lagi dilihat sebagai aktiviti tambahan, tetapi merupakan agenda strategik universiti dalam 
membentuk graduan yang berdaya tahan, inovatif serta mampu menyumbang secara signifikan 
kepada pembangunan negara.

 Pembangunan ekosistem ini selari dengan Dasar Keusahawanan Nasional 2030 (DKN 2030) dan Pelan Induk               
Keusahawanan IPT (PIK IPT 2021–2025) yang menetapkan hala tuju jelas dalam membudayakan keusahawanan sebagai 
pemacu ekonomi negara. Pendekatan ini diperkukuh dengan kerangka Malaysia MADANI yang menekankan kesejahteraan, 
kreativiti dan inovasi berterusan, serta tadbir urus berintegriti.

 UiTM Cawangan Johor turut menyahut aspirasi GRU2025 (Globally Renowned University 2025) yang meletakkan 
penekanan kepada Pengantarabangsaan, Jaringan Strategik, Penyelidikan Berimpak, Keusahawanan, dan Pembangunan Modal 
Insan Berkualiti. Melalui agenda ini, ekosistem keusahawanan kampus di UiTM Cawangan Johor diperkasa dengan pelbagai 
inisiatif seperti program inkubasi digital, program inovasi, perlindungan harta intelek, bimbingan mentor industri serta jaringan 
pasaran global yang membolehkan mahasiswa menukar idea kepada penyelesaian bernilai tinggi.

 Seiring dengan agenda MyDIGITAL dan Matlamat Pembangunan Mampan (SDG), pendekatan ini memperkukuh 
peranan UiTM sebagai hab ilmu, bakat dan inovasi. Dengan sokongan semua pihak, UiTM Cawangan Johor yakin mampu        
melahirkan graduan bukan sahaja pencari kerja, tetapi juga pencipta peluang, pemacu ekonomi dan pemimpin berintegriti di 
pentas global.

Sekian, wabillahi taufiq walhidayah. Wassalamualaikum warahmatullahi wabarakatuh.

PROF MADYA DR SAUNAH ZAINON
Menjalankan Fungsi Rektor
Universiti Teknologi MARA Cawangan Johor
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 Viral Oh Viral

Penulis: Sharir Aizat Kamaruddin
Stesen Penyelidikan Marin (MARES), Fakulti Sains Gunaan, UiTM Cawangan Perlis, Kampus Arau

 Para pelancong yang ingin menggunakan perkhidmatan bot dan kayak di Jeti Geotrail Kubang Badak untuk menyusuri 
sungai di hutan paya bakau Kubang Badak pastinya akan melalui restoran bernama Crab Farm Langkawi. Crab Farm Langkawi 
yang terletak di Jalan Teluk Yu, Kampung Kelubi, Langkawi, Kedah merupakan sebuah restoran viral terapung di atas kolam 
penternakan ketam nipah yang diusahakan secara mapan.

 Tempoh perjalanan jika menaiki kenderaan kereta adalah selama 30-40 minit daripada jeti Kuah di mana para               
pengunjung boleh menyewa pacuan empat roda atau pun menempah perkhidmatan kereta Grab untuk tiba ke sini. Jarak           
perjalanan daripada bandar Kuah pula dianggarkan kira-kira 30 kilometer, di mana para pengunjung akan menyusuri jalan-jalan 
berliku yang dipenuhi dengan pohon-pohon hijau dan kawasan perkampungan Melayu Pulau Langkawi.

 Restoran Crab Farm Langkawi ini dibuka pada setiap hari kecuali pada hari khamis bermula pada jam 12 tengahari 
sehingga jam 8.00 malam. Para pelanggan yang tiba di sini akan disambut dengan papan tanda restoran dengan lukisan      
penyepit ketam besar yang sering dijadikan tempat para pelanggan untuk berswafoto sebelum meninggalkan kawasan ini. Bagi 
memastikan para pelanggan merasai isi-isi ketam nipah yang segar dan berkualiti tinggi, mereka boleh memilih sendiri ketam 
nipah yang telah diletakkan di dalam akuarium kaca di restoran tersebut.

 Dengan keunikan rasa, warna dan tekstur yang menaik, menikmati ketam nipah di Restoran Crab Farm Langkawi 
pastinya memberikan pengalaman baru kepada penggemar makanan laut. Secara tradisional, isi ketam nipah mempunyai 
banyak khasiat yang penting bagi merawat penyakit demam denggi. Melihat senarai menu makanan yang diberikan oleh pelayan 
restoran, restoran ini menggabungkan hidangan ketam nipah bersama mi, bihun, maggi, nasi goreng dan masakan Thai bagi 
memenuhi citarasa pelanggan yang datang.

  Antara tarikan lain restoran ini adalah hidangan latok dengan sambal kerisik yang pasti memberikan pengalaman baru 
buat pencari makanan laut. Latok yang berbentuk seperti buah anggur hijau ini terkandung dengan asid lemak tidak tepu,          
mineral, vitamin dan sebatian bioaktif yang menyumbang banyak manfaat kepada kesihatan. Suasana restoran yang terbuka 
pastinya memberikan keselesaan kepada para pelanggan untuk menghirup udara segar dan sambil menikmati tiupan angin 
sepoi-sepoi bahasa yang bertiup dari arah hutan paya bakau. Jangan lupa untuk berkunjung ke sini dan nikmatilah pengalaman 
istimewa di Restoran Crab Farm Langkawi.

RASA SEGAR CRAB FARM LANGKAWI

Gambar 1: Penulis (Kanan) bergambar berlatarbelakangkan
papan tanda Crab Farm Langkawi bersama warga pentadbir
akademik UiTM Cawangan Perlis
(Kredit Foto: Sharir Aizat Kamaruddin)

Gambar 2: Mi kuah ketam nipah antara menu istimewa
pilihan pelanggan restoran Crab Farm Langkawi
(Kredit Foto: Facebook Crab Farm Langkawi)

**Sumber gambar keseluruhan artikel ini adalah daripada penulis sendiri.


