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ABSTRAK 

Keselamatan makanan merupakan salah satu elemen penting yang melibatkan 

kepenggunaan iaitu proses pembuatan sesuatu produk. Keselamatan makanan 

dikategorikan dalam elemen tayyiban yang merangkumi kebersihan, keselamatan dan 

kualiti bertujuan mencapai objektif pensyariatan hukum yang disebut sebagai maqasid 

syariah. Mengaplikasi keselamatan dalam proses pembuatan makanan sangat penting 

bagi menjamin keselamatan nyawa pengguna daripada kemudaratan. Konsep maqasid 

hifz nafs merupakan salah satu konsep yang terdapat dalam maqasid syariah memainkan 

peranan penting dalam memelihara kepentingan pengguna melalui proses pembuatan 

makanan yang dijalankan oleh pengusaha dalam kalangan perusahaan kecil. 

Perkembangan positif sektor pembuatan makanan menjadikan elemen keselamatan 

sangat dititikberatkan sepanjang proses pembuatan dijalankan. Kajian ini 

mencadangkan kerangka keselamatan makanan dalam kalangan perusahaan kecil 

berteraskan maqasid hifz nafs bertujuan untuk memantapkan prinsip memelihara 

kebersihan, keselamatan dan kualiti dalam perniagaan yang dijalankan. Gabungan 

antara maqasid hifz nafs dan dokumen pensijilan keselamatan makanan yang 

dipraktikkan oleh pengusaha dapat memelihara tubuh dan menjamin kesihatan 

pengguna bermula daripada penyediaan bahan mentah hingga produk sedia untuk 

dimakan. Kajian ini adalah berbentuk kualitatif menggunakan metode analisis dokumen 

dan temubual semi berstruktur. Hasil kajian mendapati bahawa, kerangka keselamatan 

makanan berteraskan maqasid hifz nafs dapat memperkasa amalan keselamatan yang 

dipraktikkan dalam kalangan pengusaha. Cadangan kerangka tersebut dapat dijadikan 

panduan oleh pengusaha supaya selari dan konsisten bertujuan memelihara nyawa 

pengguna 
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BAB 1  

PENGENALAN 

1.1 Pengenalan. 

Kepadatan penduduk dunia mencecah hampir kepada 8 bilion pada November 

2022 memberi impak secara langsung kepada keperluan makanan selamat dan 

berkualiti (United Nation, 2022). Pertubuhan Bangsa-Bangsa Bersatu (PBB) 

memaparkan data yang menunjukkan peningkatan hampir 1 bilion penduduk pada 

setiap 10 tahun  menjadikan peningkatan jumlah penduduk dunia memberi kesan 

kepada keperluan sumber makanan dan memerlukan perancangan bagi setiap negara 

(United Nation, 2022). Perancangan yang teliti diperlukan bagi menjamin bekalan 

makanan bagi setiap negara dapat diurus dengan teratur kerana terdapat perbezaan 

antara satu negara dengan negara yang lain berdasarkan populasi penduduk, kekuatan 

ekonomi dan kestabilan politik. Pengurusan dan perancangan dalam mengurus sumber 

bekalan makanan mempunyai kaitan dengan keperluan menjaga rantaian bekalan 

makanan. Rantaian bekalan makanan yang diurus secara sistematik dan terancang dapat 

menjamin kualiti dan keselamatan bertujuan untuk memelihara kesihatan dan nyawa 

manusia.  

Keperluan menjaga kualiti dan keselamatan makanan melibatkan beberapa 

pemegang taruh terdiri kerajaan dan pengusaha, dalam masa yang sama kepekaan 

penggunan terhadap keselamatan makanan sangat diperlukan. Perkara ini dipandang 

serius apabila Pertubuhan Kesihatan Sedunia (WHO) melaporkan terdapat kes yang 

melibatkan pengabaian keselamatan makanan di seluruh dunia yang membawa kepada 

kematian (WHO, 2021). Peranan menjaga keselamatan makanan di Malaysia telah 

dipelopori oleh kerajaan dengan tertubuhnya peraturan-peraturan keselamatan 

makanan, standard dan prosedur yang perlu dipatuhi oleh setiap pengendali makanan di 

setiap peringkat atau cabang perniagaan (KKM, 2022).  Keperluan kepada standard dan 

peraturan adalah didorong oleh perkembangan pesat sektor pembuatan makanan di 

Malaysia yang telah memberi impak positif kepada sektor perindustrian secara 

keseluruhannya.  

Bahagian Pengurusan Halal, Jabatan Kemajuan Islam Malaysia (JAKIM) 

merupakan agensi kerajaan yang berada di bawah Jabatan Perdana Menteri-Hal Ehwal 
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