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Read More On

Program kolaborasi pelajar Diploma Seni

Pastri, UiTM Pulau Pinang Bersama pelajar

Pusat Kokurikulum USM Kampus Kejuruteraan

merupakan program kerjasama bagi men
ingkatkan

pengetahuan dan platform bagi perkongsian

idea dan inovasi di dalam industri pa
stri.

Pusat Rancangan Kokurikulum Kampus

Kejuruteraan USM dengan kolaborasi bersama

Kursus Pengurusan Acara telah mengadakan

Malam Kebudayaan dan Pameran Statik

Kokurikulum 2022. Program ini bertuj
uan untuk

mempamerkan keunikan budaya serta

kepelbagaian kaum di Malaysia serta

mempromosikan kursus-kursus yang ditawarkan

oleh Pusat Rancangan Kokurikulum di Kampus

Kejuruteraan. 

Pertukaran idea bagi produk pastri dimana

pelajar kejuruteraan didedahkan deng
an teknik

penyediaan, hiasan, dan persembahan.

Perkongsiaan ini dapat mewujudkan keyakinan

dalam diri pelajar didalam menerangk
an produk

pastri yang dihasilkan.Tidak dinafikan

pelajar kejuruteraan dapat menimba 
ilmu baru

yang lain daripada yang dipelajari 
di Kampus

Kejuruteraan. 
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Events Highlights

 Program Kolaborasi Pelajar Diploma Seni Pastri UiTM Pulau Pinang
bersama Pelajar Pusat Kokurikulum USM Kampus Kejuruteraan  

Oleh: Noorsa Riza Johari, Rabiatul Adawiyah Abd Rahman, Khairil Anuar Bahari & Farafazliani Mohamed
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Kolaborasi memiliki banyak kebaikan dan
manfaat, baik dalam konteks pendidikan,
perniagaan, pekerjaan maupun kehidupan
seharian. Kebaikan dari kolaborasi dapat
menjadikan seorang pelajar itu lebih
kreatif dan inovatif. 

Banyak pengalaman baru yang dapat
diperolehi oleh pelajar semasa sesi
kolaborasi dijalankan. Pelajar Diploma
Seni Pastri juga didedahkan dengan subjek
kokurikulum pelajar USM Kampus
Kejuruteraan. Oleh yang demikian, program
kolaborasi seperti ini sepatutnya
diteruskan setiap tahun bagi meningkatkan
keyakinan diri pelajar, Selain daripada
itu, ilmu perkongsian idea ini dapat
menjadikan satu tarikan bagi menarik minat
dalam bidang seni pastri di UiTM Pulau
Pinang.
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