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BAHAGIAN 1 

PEN GEN ALAN 

PLUSS-3 cafe 

Sebagaimana yang diketahui industri ataupun pengeluaran yang berasaskan 

makanan pada masa sekarang amatlah menggalakan.Di mana-mana kita dapat melihat 

samada gerai,restoran ataupun kilang yang memproses makanan tumbuh bagaikan 

cendawan.Ini memandangkan permintaan terhadap produk-produk ini amatlah tinggi dan 

akan menggalakan lagi industri makanan segera ini. 

Pemiagaan yang berkonsepkan makanan segera ini merupakan satu pemiagaan 

yang mana mempunyai peluang yang cerah untuk maju.Antara faktor lain yang 

membawa kepada pertumbuhan pesat pemiagaan ini adalah disebabkab oleh corak 

kehidupan dan taraf hidup masyarakat pada masa kini serta pembangunan negara yang 

berkembang pesat.Keadaan ini telah membawa /mempengaruhi masyarakat untuk 

memilih sesuatu yang segera,lazat malah berkhasiat.Ia juga membantu menjimatkan masa 

dan tenaga pelanggan yang sibuk dengan tugasan harian. 

Akibat daripada faktor-faktor di ataslah ,maka kami bersetuju untuk menjalankan 

pemiagaan yang berasaskan makanan segera ini. 

1.1-Pemilihan pemiagaan 

Kumpulan kami telah menamakan "PLUSS-3 cafe"sebagai nama syarikat 

perkongsian kami.Fungsi pemiagaan kami ialah menyediakan makanan yang siap sedia 

di masak untuk kemudahan pelanggan . 

Pemiagaan ini dipilih untuk diusahakan oleh pihak kami kerana :-

1. Hasil pulangan yang tinggi serta peluang pemasaran yang cerah di mana

seperti yang diketahui,pemiagaan berasaskan makanan segera 1ru

permintaannya amatlah tinggi kalau dibandingkan dengan pemiagaan jenis

lain.

2. Ia tergolong dalam industri jangka pendek dan mudah untuk mencapai

keuntungan dalam jangka masa pendek.

3. Kesegaran makanan yang disediakan juga adalah terjamin di mana bahan­

bahan mentah yang diperolehi adalah dalam keadaan yang segar dan terjamin
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PLUSS-3 cafe 

kualitinya.Iaitu,bahan-bahan mentah tersebut ada yang diperolehi secara 

harian ataupun mingguan. 

Di sini disenaraikan pelbagai jenis makanan yang akan disediakan oleh perniagaan kami 

ianya seperti :-

• Nasi berlauk/nasi lemak

Menu yang disediakan seperti nasi putih yang boleh .dicampur dengan pelbagai 

jenis !auk antaranya seperti daging,ayam,ketam sotong udang dan ikan yang akan 

dimasak dengan pelbagai menu samada masak kicap,merah,kari dan masak 

berempah.Manakala nasi lemak pula akan dihidangkan pada waktu pagi iaitu sesuai 

dengan kedaaan di mana seperti yang diketahui pada waktu ini permintaan untuk nasi 

lemak ini adalah tinggi. 

• Bun/roti dan puding

Di samping nasi yang berlauk,perniagaan ini juga menyediakan pelbagai jenis 

bun/roti dan puding.Ini bagi mereka-mereka yang ingin membawa pulang atau sekadar 

untuk makan sebagai pengalas perut sahaja.Antara jenis-jenis bun/roti yang disediakan 

adalah seperti berikut:milk sweet corn,butter cheese,ring donut ,burger bread,mini 

kaya,hot dog bread,coffe bun dan bermacam-macam lagi.Produk-produk ini ringkas dan 

lebih memudahkan, terutarnanya bagi golongan para pelajar yang sememangnya salah 

satu golongan pelanggan sasaran bagi perniagaan kami.Ini kerana makanan ringan/segera 

seperti ini amat mudah dan ringkas bahkan mengenyangkan.Berikutan dengan lokasi 

perniagaan kami yang terletak disekitar kawasan sebuah institusi pendidikan swasta 

contohnya seperti Kolej Aman Jaya. 

Puding juga turut disediakan sebagai pembasuh mulut selepas menJamu 

selera.Terdapat pelbagai jenis puding yang disediakan ,antaranya seperti puding 

jagung,laici,puding coklat dan macam-macam lagi. 
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