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Kalau anda fihir semua madu rasa sama - manis dan llhat - tunggu dulu.

Pernah cuba madu kelulut?

Madu yang dlhasllhan oleh lebah tanpa sengat ini bukan sekadar penuh khasiat, tapi ada

satu rahsia menarik yang ramai belum tahu: setiap kantung madu kelulut mempunyai rasa

SETIAP KANTUNG MADU

yang berbeza!

Ya, betul. Madu dari satu sarang kelulut boleh ada pelbagai rasa dalam satu masa,

bergantung kepada apa yang lebah cari di sekelilingnya.

Serius, ini bukan sekadar cerita dongeng tetapi ini adalah fakta!

KELULUT RASA BERBEZA! Apa Rahsianya?

Kalau anda bayangkan madu itu sentiasa manis
dan seragam, madu kelulut bahal ubah persepsi
anda. la nampak macam madu biasa, tapi dari
segi rasa memang penuh kejutan! Madu kelulut
boleh rasa masam dulu, kemudian datang pula
rasa manis lembut yang mengalir perlahan. Ada
juga yang tinggalkan rasa seperti buah tropika,
herba hutan, atau bunga liar. Semuanya
bergantung pada jenis tumbuhan yang dilawati
lebah.

Setiap kantung madu membawa rasa yang
berbeza. Ada yang terasa 'kering' macam limau
nipis, ada yang beraroma floral, malah ada yang
sukar digambarhan dengan kata-kata. Itulah
yang menjadikannya menarik kerana tiada rasa
yang sama, tiada dua titisan yang serupa.
Pengalaman ini menjadihan madu kelulut bukan
sekadar makanan atau ubat tradisional, tetapi
satu bentuk eksplorasi rasa yang mengujakan.
Anda takkan tahu apa yang bakal anda rasa
sehingga anda cuba sendiri dari kantung ke

kantung.
Kenapa Ini Renting?

Kepelbagaian rasa madu kelulut mencerminkan
betapa kaya dan variasi biodiversiti alam
sekeliling kita. la membuktihan bahawa kualiti
rasa sesuatu produk semulajadi sangat
bergantung kepada persekitaran sepertijenis
bunga, musim, cuaca, dan lokasi sarang.
Bagi usahawan madu, ini satu kelebihan luar
biasa kerana mereka boleh menonjolkan
keunikan produk mereka yang 'bercerita’. Dan
bagi pengguna, ini satu peluang untuk
menikmati makanan semulajadi yang unik,
hidup dan asli.

Lebah kelulut menyimpan madunya dalam struktur berbentuh kantung hecil
yang diperbuat daripada propolis. Setiap kantung ini diisi secara berasingan,
bergantung kepada sumber nektar dan resin yang lebah kumpulhan. Jadi
halau pada pagi itu mereka hinggap di bunga belimbing, dan tengah hari pula
di bunga Ixora atau Siantan atau lebih dikenali dengan bungajejarum, rasa
madunya pasti berbeza ikut waktu dan tempat!

Bayangkan satu sarang kelulut dengan puluhan kantung madu dan setiap
satu ada 'personality rasa sendiri. Ada yang rasa manis, ada yang masam-

masam segar, ada yang beraroma herba atau buah eksotik. Menarik, kan?

Macam Madu. Tapi Setiap Utik Ada "Moi Twist Rasa

POiK”alaman Rasa vang Tiada Tandingan

Madu kelulut bukan sekadar makanan, ia satu pengalaman deria. Bila anda
cuba satu kantung, rasanya mungkin masam dahulu kemudian baru datang
manis halus. Kantung lain pula mungkin terus rasa 'earthy' atau macam ada
rasa buah markisa!
Inilah yang buat pencinta madu kelulut tak pemah bosan. Setiap harvest,
setiap sarang, dan setiap titisan adalah satu kejutan kecil dari alam.

Kesinipulau: Setiap litik Ada Cerita

Madu kelulut bukan sekadar madu, ia hisah rasa dari alam. Setiap kantung yang
anda rasa membawa 'cerita’' berbeza, hasil dari bunga-bunga tempatan yang
berubah mengikut musim dan cuaca.

Jadi halau anda berpeluang rasa madu kelulut terus dari sarangnya, cubalah rasa
dari kantung ke kantung. Anda munghin terkejut dengan variasi rasa yang luar
biasa ini. Dalam satu sarang, anda bolehjumpa satu dunia rasa yang tab pernah
anda bayangkan sebelum ini.
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