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BILA REKTOR BERBICARA
Assalamualaikum wbt dan Salam Sejahtera.

 Segala pujian bagi Allah Yang Maha Esa. Alhamdulillah, saya bersyukur kerana 
diberikan sedikit ruang untuk melakar sepatah dua kata dalam Majalah Paradigma Johor 
Edisi Kesebelas. Sekalung tahniah dan syabas kepada Sidang Redaksi Majalah Paradigma 
Johor di bawah Unit Keusahawanan MASMED, Bahagian Penyelidikan dan Jaringan    
Industri, UiTM Cawangan Johor di atas penerbitan edisi kesebelas. Berdasarkan                  
pemerhatian saya, majalah ini semakin berkembang baik dan terbukti apabila dalam 
tempoh 6 tahun, 11 penerbitan berjaya dihasilkan. Usaha ini harus mendapat pujian kerana 
majalah ini memfokuskan secara menyeluruh berkaitan keusahawanan, pembangunan 
perniagaan dan program pembinaan membentuk kendiri pelajar yang dilaksanakan bukan 
sahaja di UiTM Cawangan Johor, malah turut melibatkan kampus-kampus dari cawangan 
seluruh sistem UiTM.

 Perubahan teknologi yang drastik dalam era digital pada masa kini serta peningkatan persaingan ekonomi global 
memerlukan perancangan yang lebih strategik dan berinovasi bagi mengharungi cabaran ini.  Oleh itu, pelajar perlu bersedia 
dalam menempuh cabaran dunia pekerjaan sebenar yang berubah mengikut situasi semasa.  Sebagai persediaan, di     
samping ilmu yang disampaikan di bilik kuliah, pelajar juga perlu dilengkapkan dengan kemahiran-kemahiran lain antaranya 
ilmu keusahawanan. Pelbagai inisiatif dilaksanakan di UiTM Cawangan Johor dalam memberi pendedahan berkaitan bidang 
keusahawanan, antaranya melalui penganjuran pelbagai kursus dan program di peringkat Diploma mahupun Ijazah.           
Seterusnya, usaha yang diterajui oleh UiTM seperti penubuhan Malaysian Academy of SME & Entrepreneurship                   
Development (MASMED) dapat melahirkan pelajar yang profesional, berdaya saing, holistik, seimbang dan mempunyai 
minda keusahawanan yang berupaya bertindak sebagai penjana pekerjaan melalui Program Tunas Mekar, Program Latihan 
Keusahawanan Mahasiswa (PLKM), Enterprise Usahawan Muda (EGM), MASMED-UiTM Social Entrepreneur (MUSE) dan 
sebagainya.

 Masyarakat Malaysia wajar dibentuk, diterapkan dan ditransformasikan dengan pemikiran yang berasaskan           
keusahawanan demi menjadikan negara yang unggul menjelang tahun 2030. Di samping itu, terdapat banyak pihak yang 
telah memberikan sumbangan, masa, ilmu dan tenaga. Komitmen dan sumbangan ini adalah berteraskan matlamat yang 
sama iaitu memastikan penyampaian ilmu kepada semua tanpa mengenal usia. Penerbitan majalah Paradigma Johor 
adalah seiring dalam memberi inspirasi bukan sahaja kepada pelajar malah kepada seluruh warga UiTM secara tidak 
langsung untuk menzahirkan aktiviti keusahawanan. Hal ini secara tidak langsung telah membuktikan kewujudan (visibility) 
UiTM Cawangan Johor dan MASMED dalam memberi impak yang positif kepada masyarakat dan seluruh sistem UiTM 
melalui aktiviti penulisan berunsurkan keusahawanan. 

 Dengan tulus ikhlas, saya mendoakan agar segala usaha yang dilakukan ini diberkati Allah SWT. Semoga          
sumbangan ini dapat melahirkan ramai pelajar yang berketerampilan dari sudut ilmunya seiring dengan kemampuan untuk 
menjana pekerjaan. Saya juga berharap agar kita semua diberikan kekuatan untuk melaksanakan tanggungjawab dalam 
meneruskan tradisi dan pengiktirafan yang telah diberikan kepada UiTM sebagai Universiti Keusahawanan dengan penuh 
komitmen, semangat dan ikhlas. Sekian, wassalam. 

PROF MADYA DR SAUNAH ZAINON
Rektor
Universiti Teknologi MARA Cawangan Johor
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**Sumber gambar keseluruhan artikel ini adalah daripada penulis sendiri.

 Hari kedua, penulis ke satu warung tepi jalan bertempat di Marang, Terengganu. Menariknya, kedai ini hanyalah warung 
kecil yang menyajikan kuih tradisional bahulu serta akok pandan dan bakar nyior, namun pengunjung disini rata-rata memesan 
dalam kuantiti yang banyak. Bahulu Gebu Rhu Rendang, sebuah warung yang bertempat di tepi jalan raya besar di Pekan 
Marang, mempunyai empat orang pekerja yang rata-rata adalah penduduk tempatan. Memulakan perniagaan sejak dahulu 
dengan keistimewaannya iaitu bahulu yang dibakar secara tradisional menggunakan sabut kelapa, membuatkan ramai             
pengunjung sanggup datang dari jauh untuk memesan. Menariknya, cara penyediaan kuih tersebut yang cepat membuatkan 
pembeli tidak perlu menunggu lama, walhal rakan-rakan penulis juga ada  memesan bahulu sehingga 250 biji, namun tidak 
sampai satu jam semua sudah tersedia. 

 Nasi kerabu merupakan menu yang tidak asing lagi dalam kalangan masyarakat kita. Apabila menu ini dibincangkan 
pastinya anda akan tertumpu ke Kelantan, Negeri Cik Siti Wan Kembang. Namun, di Terengganu juga ada nasi kerabu dijual 
kerana ia adalah makanan kesukaan penduduk disini selain nasi dagang. Menariknya, nasi kerabu ini dimakan sebagai makanan 
sarapan pagi oleh penduduk setempat, membuatkan penulis dan rakan-rakan ingin mencuba. Warung Nasi Kerabu Maisarah 
yang bertempat di Kampung Kubur Kecil, Kuala Terengganu menyajikan makanan tradisional setempat seperti nasi kerabu ayam 
bakar, nasi goreng dan bihun goreng, sate ayam serta kuih muih seperti pulut nyior ikan kering. Tips untuk datang berkunjung 
kesini, perlu datang awal bagi mengelakkan sebarang menu dijual habis.

Penulis merasakan Terengganu adalah tempat yang sangat menarik, bukan sahaja dari segi tempatnya, budaya, penduduk tetapi 
makanannya juga. Percutian dua hari satu malam sememangnya tidak akan cukup, namun jika kita pandai menghargai masa dan 
menyusun jadual dengan betul, pasti akan diisi dengan penuh bermakna. Jika diberi peluang selepas ini, penulis dan rakan-rakan 
akan cuba menyusuri beberapa tempat menarik yang mempunyai rekaan bangunan tradisional di Terengganu.

Penulis: Nora Farina Mohd Halim1 dan Doris Asmani Mat Yusof2

1,2 Pengajian Kejuruteraan Awam, UiTM Cawangan Johor

 Kolam Air Panas Ulu Legong yang terletak di Baling, Kedah merupakan salah satu 
tumpuan para pelancong dari dalam dan luar negeri yang ingin merasai keseronokan dan 
kelegaan berendam dalam air panas. Kolam Air Panas ini adalah kolam air panas semula jadi 
di mana suhu air nya adalah sekitar 30 hingga 60 darjah Celsius. Terletak kira-kira 2 jam               
perjalanan dari Alor Setar dan 30 minit dari pekan Baling.

 Keistimewaan kolam ini adalah kerana ia merupakan satu-satunya lokasi kolam air 
panas yang dibuka 24 jam dan pengunjung yang datang pasti akan berpuas hati dapat             
berendam dalam air mengikut kesesuaian masa mereka. Kebanyakan pengunjung lebih suka 
datang ke sini pada lewat petang hingga ke malam kerana suhu air akan menurun pada waktu 
malam. Terdapat banyak kolam dengan kedalaman dan keluasan yang berbeza serta kadar 
kepanasan airnya juga turut berbeza.

 Selain dari itu,terdapat tempat penginapan seperti chalet dan juga tapak untuk          
berkhemah di sediakan di sini. Penginapan jenis VIP, standard dan juga dorm disediakan 
untuk pengunjung yang ingin bermalam di sini. Pelbagai kemudahan lain juga ada disediakan, 
antaranya dewan seminar, taman permainan kanak-kanak, kolam air panas, tempat letak         
kenderaan, surau, gimnasium, tandas awam, bilik persalinan, tapak BBQ, medan selera dan 
banyak lagi.

 Selain dari berehat, pengunjung yang mempunyai masalah kulit dan alahan kulit 
datang ke sini untuk mendapatkan terapi dengan cara berendam dalam kolam air panas yang 
mengandungi kandungan sulfur yang tinggi. Pusat Rekreasi ini diuruskan sepenuhnya oleh 
Jabatan Pelancongan dan Rekreasi Majlis Daerah Baling. Tiket untuk masuk ke kolam ini 
adalah RM12 untuk orang dewasa dan RM6 untuk kanak-kanak. Persekitaran di kolam air 
panas ini sangat selesa dan sesuai untuk dikunjungi bersama seisi keluarga.

KOLAM REKREASI AIR PANAS ULU LEGONG

Jom Makan dan Jalan

**Sumber gambar keseluruhan artikel ini adalah daripada penulis sendiri.


